
TAGESKARTE  
 

Antipasti: 

 

Antipasto Meditteraneo                     21,50€ 
Oktopus/ Italienischer Auberginenauflauf/ Gratinierte Jakobsmuschel/ lauwarmer Ziegenkäse/ 

luftgetrockneter Rinderschinken 

Capesante Gratinate                   19,50€ 
Gratinierte Jakobsmuscheln 

Polipo Croccante con Patate                       19,50€ 
Knusprig gebratene Oktopustentakel/ Kartoffel/ Salatbouquett 

 

Primi: 

 

Spaghetti Chitarra allo Scoglio           21,50€ 
Breite Spaghetti/ Miesmuscheln/ Venusmuscheln/ Tintenfisch/ Oktopus/ Weissweinsoße 

Risotto con Capesante e Brokkoli al Pesto di Basilico        20,50€ 
Risotto / Jakobsmuscheln / Brokkoli/ Basilikumpesto 

Ravioli Fatti in Casa Caprese con Pomodori Secchi al Burro       18,50€ 
Selbstgemachte Ravioli/ Gelbe Cherrytomate- Ricottafüllung/ Sonnengetrocknete Tomaten/ 

Buttersoße  

Torchietto Fatti in Casa con Brasato di Guancia di Vitella e Ricotta Salata   18,50€ 
Selbstgemachte Spiralnudeln/ geschmorte Kalbsbäckchenragout/ Tomatensoße/ Geriebener  

Gesalzener Ricottakäse 

Lasagna Fatta in Casa Classica            15,50€ 
Selbstgemachte Lasagne/ Rinderhackfleischragout/ gekochter Schinken/ Tomaten-Bechamellsoße 
         

Secondi: 
 

Rombo con Gamberetti al Prosecco            30,50€ 
Steinbuttfilet/ Shrimps/ Proseccosoße/ Gemüsebeilage 

Trilogia di Mare allo Zafferano con Spinaci         32,50€ 
Dreierlei von Edelfischen/ Safransoße/ Spinatbeilage 

Scaloppina con Caprino e Bresaola al Vino Bianco        32,00€ 
Kalbsrückenmedaillons/ Ziegenkäse/ luftgetrockneter Rinderschinken/ Weissweinsoße/ 

Gemüsebeilage 
 

3-Gang Menü Tafel             60,00€ 
Caprino Tiepido– Ravioli Caprese– Trilogia Zafferano o. Scaloppina Caprino 

Mit Dessert                65,00€ 
Crem Brülee 

 Dessert: 

Creme Brülee                9,00€ 
Flambierte Catalanische Vanillecreme mit Rum und braunem Zucker 

Souffle al Cioccolato              11,00€ 

Schokoladensouffle/ Vanilleeis  

Fragole al Mascarpone              10,50€ 

Frische Erdbeeren/ Mascarponecreme 


